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Geschmack ist so unterschiedlich wie Ihre Gäste ... 

und das ist auch gut so. 

Mit dem steten Bestreben, jedem Gast den perfek-

ten ersten Eindruck zu ermöglichen, machen wir 

uns auf den Weg. Wir verstehen uns als DIE moder-

ne Aromalobby und gestalten individuelle Barsze-

nen an den unterschiedlichsten Orten Europas, um 

unsere Leidenschaft für die Barkultur erlebar zu 

machen. 

:werkstatt steht für das arrangieren unterschied-

lichster Komponenten aus dem Eventbereich im 

Sinne von Erlebnis . Geschmack.

Mission
erlebnis . Geschmack

Wir lieben gute Drinks, brauchen die Interaktion mit 

den Gästen und würden für guten Kaffee kaum einer 

Anstrengung ausweichen.

Das Team lebt:

Caterings,Workshops und Messeservice

Kann nicht ohne:

Querdenken, Witz und Begeisterung.

Wir warten auf Ihre Vision.
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Bei dem Begriff Safari rechnet man unweigerlich 

erst ein mal mit allem und ganz bewusst noch mit 

etwas mehr. Fest steht, es wird spannend und 

unterhaltsam, ohne einen Stier durch die Arena 

treiben zu müssen, um einen Tropfen Brandy ge-

nießen zu können.

Warum schmecken Drinks im Urlaub eigentlich  

viel besser und warum werden sie dort anders 

gemacht?  Und sowieso: Wer hat´s erfunden?

Lass uns über  die Lebensdauer eines Getränkes 

und dessen Veränderung entlang des Äquators 

diskutieren. Die Details können wir als unterhalt-

samen, interaktiven Mixkurs oder kurzweiligen 

Vortrag servieren, wahlweise mit Fingerfood und 

kleinem Snack.

workshop
cocktailsafari . komm mit auf jagt

gerührt oder geschüttel?

Nach einer kurzen Erläuterung zum Drink des 

Abends, dessen Besonderheiten und der prakti-

schen Zubereitung, ist Mitmachen oberste Pflicht. 

Ein Jeder legt selbst einmal Hand an und 

vermixt den vorgestellten Cocktail unter 

Hilfestellung unserer Bar-Profis. Nach Vollendung 

der Kreationen ist Probieren erwünscht und Fragen 

erst recht erlaubt.

Gemeinsam gehen wir auf die persönliche  Wahr-

nehmungen ein und setzen ganz individuelle 

Akzente für den perfekten Drink.

Das Equipment für Vortrag oder Workshop kommt 

von uns und um das edle feuchte Nass bemühen 

wir uns auch.
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Bereit zur
 Jagt?

nicht zögern, wählen!

0049.177. 600
 27 34





Ob Gastgeber oder Projektleiter, wir wissen wie 

umfangreich Ihre TO DO- Liste für das perfekte Er-

lebnis bei Gästen und Kunden ist. Unser Catering 

Team macht aus Ihrer Vision eine planbare Idee für 

eine Umsetzung als Event-Catering. 

Unsere detaillierte und transparente Planung wirkt 

entlastend, so dass Sie sich ganz in Ruhe auf 

Ihren Start und die richtigen Worte bei der 

Landung konzentrieren können.

Komponenten für das passenden Arrangement 

stehen für Sie bereit. 

Design Bars | Loungemöbel | Espressomaschinen

u.v.m

catering
Mondlandung mit EMpfangsdrink

	 6m Martinibar & Kräutergarten 

	 - schon übermorgen?

Wer nicht fragt, kriegt keine Antwort!

0049.177. 600 27 34



erlebnis.geschmack
workshop

catering
messen

Walkact

Nord - West
to go   0049.177.600 27 34

Ost - Süd
to go 0049.173. 36 24 070

info@cocktailwerkstatt.de
cocktailwerkstatt.de


